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Alkoholfrei
KELI LIMONADEN 0,3 l | 0,5 l 3,80 € | 4,80 €

COLA, COLA ohne Zucker, SPEZI 

ZITRONE, ORANGE         

EISTEE 0,3 l 4,90 €

APFELSAFT gespritzt 0,5 l  4,80 €

APFELSAFT Leitung 0,5 l  4,00 €  

RÖMERQUELLE  0,3 l 0,75 3,80 € | 6,80 €

prickelnd | still

SODAWASSER 0,5 l 3,00 €

TISCHWASSER 0,5 l 2,50 €

Krug und Gläser

+ HOLUNDER- ODER HIMBEERSIRUP 0,70 €

Kaffee & Tee
ESPRESSO 2,80 €

VERLÄNGERTER 3,80 €

CAPPUCCINO 4,80 €

CAFFÉ LATTE 4,80 €

PORTION TEE 4,50 €

„Herzög“liche 
Schnäpse

MARILLEN 0,2 cl     8 €

WILLIAM 0,2 cl     8 €

NUSSERL 0,2 cl     8 €

ZIRBE 0,2 cl     8 €

Prosecco & Spritz
PROSECCO Extra Dry 0,1 l 6 €

PROSECCO Extra Dry 0,75 l 38 €

APEROL SPRITZ mit Wein 0,25 l 6 €

APEROL SPRITZ mit Prosecco 0,25 l 7 €

HUGO SPRITZ 0,25 l 7 €

mit Prosecco u. Holunder

SPRITZER weiß/rot 0,25 l 5 €

OffeneWeine
GRÜNER VELTLINER 0,125 l | 0,75 l            7 € | 38 €
Johann Topf, Straß/Thermenregion, Niederösterreich
Trocken, fruchtig, mineralisch, leichte Säure 
ebenso ein leichter Abgang

CHARDONNAY 0,125 l | 0,75 l            9 € | 52 €
Johann Topf, Straß/Thermenregion, Niederösterreich
Exotische Frucht, ein elegantes Aroma mit feinen 
Zitrusnoten, frisch und leicht

BLAUER ZWEIGELT KG    0,125 l | 0,75 l            7 € | 38 €
Ein Spiel zwischen Frucht und Würze, Bärenfrüchte, 
weich und elegant am Gauen

HEIDEBODEN 0,125 l | 0,75 l            8 € | 45 €
Weinhof Umathum, Frauenkirchen, Burgenland
Intensives Granatrot, Aromen von Johannisbeeren 
und Kirschen, vollmundig und mild

Hofbräu München

ORIGINAL 0,3 l | 0,5 l 4,50 € | 5,50 €

SCHWARZ WEISSE 0,5 l                          5,50 €

WEISSE 0,5 l 5,50 €

WEISSE alkoholfrei 0,5 l 5,50 €   

ZITRONENRADLER 0,5 l 5,50 €

ALKOHOLFREI 0,5 l 5,50 €

HIRTER PILS                           0,3 l 4,50 €



Suppen
TOMATENCREMESUPPE           7 €
TOMATO CREAM SOUP

GRIESNOCKERLSUPPE 7 €
mit frischem Schnittlauch

SOUP WITH SEMOLINA DUMPLING

Vegetable julienne

Vorspeisen
BRUSCHETTA 12 €
mit marinierten Tomaten | Parmesan

BRUSCHETTA

Marinated tomatoes | Parmesan cheese

TATAR VOM SALZBURGER RIND 19 €
klassisch zubereitet | Zwiebeln | Gurkerl
Kapern | Sardellen | Wachtelei | Brot 

CLASSIC TATAR FROM SALZBURGER BEEF

Onion | cucumber | capers | anchovies | quail egg | bread

CARPACCIO VOM RIND           19 €
Parmesan | Rucola | Brot 

CARPACCIO FROM SALZBURGER BEEF

Parmesan | Rucola | bread

Salate
SALZBURGER BAUERNSALAT 18 €
Gerösteter Speck | Schafskäse | Roter Zwiebel

SALZBURGER FARMER SALAD

Roasted bacon | sheep´s milk cheese | red onion

COUSCOUS AUF BLATTSALAT 18 €
mit Chili-Marinade

COUSCOUS ON GREEN SALAD
with Chili-Marinade

SCAMPI AUF BLATTSALAT 24 €
2 Stk. Scampi in Knoblauchbutter gebraten | Knackiger Salat

SCAMPI ON GREEN SALAD

2 pieces scampi fried in garlic butter | fresh Salad 

BEILAGENSALAT | MIXED SALAD 7 €

Hauptspeisen
HAUSGEMACHTE PAPPARDELLE 24 €
Trüffel-Steinpilz-Rahmsauce | Parmesan

HOMEMADE PAPPARDELLE

Truffle-mushroom-cream sauce | parmesan cheese

BIO-GULASCH VOM HOCHLANDRIND 23 €
Semmelknödel

GOULASH FROM HIGHLAND BEEF

dumplings

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 28 €
Petersilienkartoffel | Preiselbeeren 

WIENER SCHNITZEL FROM CALF

Parsley potatoes | cranberries

„BIG BOY“ BURGER 24 €
Bio-Rindfleisch | BBQ-Sauce | Trüffel-Mayonnaise

Tomaten | Gurken | Salat | Zwiebel | Pommes Frites

„BIG BOY“ BURGER

Meat from organic beef | BBQ sauce | truffle mayonnaise

Tomatoes | cucumber | salad | onion | french fries

TAFELSPITZ „KAISER FRANZ JOSEF“ 28 €
im Wurzelsud | Röstkartoffel | Semmelkren

TAFELSPITZ „EMPEROR FRANZ JOSEF“
Boild beef in soup | roasted potatoes | horseradish

GEBÄCK | BREAD 3 €

Auf 
Vorbestellung

PORTERHOUSE STEAK, 1200 G
TOMAHAWK STEAK 1200 G
CHATEAUBRIAND 500 G
feinstes marmoriertes Rinderfilet

finest marbled filet

ODER or

FONDUE MIT FILET`S
(auch Käse Fondue) (also cheese fondue is possible)

Alle Preise in Euro, inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer! 
All prices in Euro, taxes included!
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten.
Please ask our service team about allergenic ingredients.

Fisch & 
Meeresfrüchte

GOLD FORELLE 28 €
aus heimischen Gewässern | in Butter gebraten | Petersilienkartoffel

GOLD TROUT

from local waters | fried in butter | Parsley potatoes

RIESEN-GARNELEN 38 €
in Knoblauch-Olivenöl gegrillt im Pfandl serviert

GIANT SHRIMP

Fried in garlic -olive oil butter | served in the pan

Steaks
FILET STEAK & RIESENGARNELEN 39 €
2 St. Garnelen | Kartoffel-Gratin | frisches Gemüse

RINDERFILET STEAK & GIANT SHRIMP 

2 pieces giant shrimp | potato-gratin | fresh vegetables

RUMPSTEAK 32 €
aus eigener Zucht | rosa gebraten | Grillgemüse | Rösti

RUMPSTEAK

from our own breeding | fried pink | grilled vegetables | Rösti

RIB EYE 34 €
aus eigener Zucht | rosa gebraten | Grillgemüse | Rösti

RIB EYE
from our own breeding | fried pink | grilled vegetables | Rösti

RINDERFILETGESCHNETZELTES 32 €
in Pfefferrahmsauce | Bandnudeln

SLICED BEEF FILLET
Pepper cream sauce | tagliatelle

Nachspeisen
HAUSGEMACHTES TIRAMISU 8 €
HOMEMADE TIRAMISU 

KAISERSCHMARRN 12 €
mit hausgemachtem Zwetschkenröster

KAISERSCHMARRN 

with homemade plum roaster

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL             7 €
HOMEMADE APPEL STRUDEL

VANILLESAUCE 3 €
VANILLA SAUCE

RINDFLEISCH
AUS SALZBURG
UND DEM
MONDSEER
LAND

für 2 Personen

GENUSS
FÄNGT AUF
UNSEREN 

WEIDEN AN.

Unser Rind- und Kalbfleisch sowie unsere
frischen Fische kommen ausschließlich aus
dem Flachgau und dem Mondseer Raum -
einfach 100 % regional!

Our meat from beef and calf as well as our
fresh fish comes exclusively from the Flach-
gau and the Mondsee - 100% regional!

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal!
Please ask our service staff!


